Rosti Plus Classic
mit Rotkohl-Topping

Zutaten fur 2 Personen

100 g Rotkohl 100g Speckwdrfel

2 Essl. ol 50 g Parmesan, gehobelt
Zur Zubereitung dieser leckeren Rezeptidee -

100 g Pesto etwas Basilikum

bendtigen Sie Schne-frost Rsti Plus Classic.
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1. Rosti Plus Classic nach Packungsanweisung zubereiten.

2. Die Rosti Plus Classic mit Pesto bestreichen.

3. Rotkohl fein raspeln und zusammen mit dem Speck und etwas Ol in einer Pfanne
anschwitzen. Mit Salz und Pfeffer wirzen. Anschlielend auf das Pesto geben.

4. Mit gehobeltem Parmesan bestreuen.

5. Nach Belieben mit Basilikum garnieren und servieren.

Viele weitere Rezepte finden Sie auf
www.schne-frost.de



